2213 - Master Universitario en Gestion de la Seguridad y Calidad Alimentaria CURSO 2014/2015 (PLAN 2013)

MODULO MATERIA Cuat.| cod. ASIGNATURA Caracter| ECTS
A | 33077 |CALIDAD SENSORIAL DE ALIMENTOS op 2,5
A | 33263 |METODOS DE DETECCION Y TIPIFICACION EPIDEMIOLOGICA DE MICROORGANISMOS oP 2,5
1 - CALIDAD ALIMENTARIA A | 33264 |PELIGROS ABIOTICOS EN ALIMENTOS | oP 2,5
A | 33266 |TECNICAS CROMATOGRAFICAS APLICADAS A LA DETERMINACION DE COMPUESTOS TOXICOS EN ALIMENTOS oP 2,5
A | 33267 |TECNICAS ESTADISTICAS AVANZADAS EN SEGURIDAD Y CALIDAD ALIMENTARIA op 2,5
TOTAL ECTS A CURSAR MATERIA 1 - CALIDAD ALIMENTARIA 10
A | 33268 |APPCC. SEGURIDAD Y AUTOCONTROL EN LA INDUSTRIA AGROALIMENTARIA oP 2,5
A | 33269 |DERECHO ALIMENTARIO: CALIDAD Y SEGURIDAD ALIMENTARIA oP 2,5
o CEEUE A AT R TR A | 33271 |INVESTIGACION EPIDEMIOLOGICA DE BROTES TRANSMITIDOS POR ALIMENTOS oP 2,5
A | 33272 |REQUISITOS PREVIOS AL APPCC oP 2,5
MODULO 1 - GESTION DE LA | 33973 |SEGURIDAD EN EL USO DE ADITIVOS Y NUTRIENTES, COADYUVANTES TECNOLOGICOS, ENZIMAS Y MATERIALESEN | ys
SEGURIDAD Y CALIDAD CONTACTO CON LOS ALIMENTOS ’
ALIMENTARIA (HAY TOTAL ECTS A CURSAR MATERIA 2 - SEGURIDAD ALIMENTARIA 10
QUE CURSAR 10 ECTS DE - -

CADA UNA DE LAS MATERIAS A | 33274 |APLICACION AVANZADA DE LA EVALUACION DE RIESGOS EN LA INDUSTRIA AGROALIMENTARIA oP 2,5
1A4) A | 33275 |AVANCES EN EL DISENO HIGIENICO DE EQUIPOS E INSTALACIONES EN LA INDUSTRIA ALIMENTARIA oP 2,5
£ DIANELE el EL AL (B A | 33277 |INNOVACION Y SEGURIDAD EN LA INDUSTRIA ALIMENTARIA op 2,5

INGENIERIA DE ALIMENTOS SEGUROS .
A | 33281 |LA SEGURIDAD ALIMENTARIA Y LAS NUEVAS TECNOLOGIAS DE PROCESADO oP 2,5
A | 33279 |MEJORA DE LA CALIDAD Y SEGURIDAD ALIMENTARIA EN LA INDUSTRIALIZACION ECOLOGICA oP 2,5
TOTAL ECTS A CURSAR MATERIA 3 - TECNOLOGIAS EMERGENTES E INGENIERIA DE ALIMENTOS SEGUROS 10
B | 33282 |AUDITORIAS DE LOS SISTEMAS DE GESTION DE LA CALIDAD Y SEGURIDAD ALIMENTARIA. PARTE 1 op 2,5
4 - GESTION DE AUDITORIAS Y RECURsOs | B | 33283 |AUDITORIAS DE LOS SISTEMAS DE GESTION DE LA CALIDAD Y SEGURIDAD ALIMENTARIA. PARTE 2 op 2,5
PARA GARANTIZAR LA CALIDAD Y LA B | 33284 |AVANCES EN ECOLOGIA INDUSTRIAL PARA LA SEGURIDAD AGROALIMENTARIA oP 2,5

SEGURIDAD EN LA INDUSTRIA :
sl B | 33286 |DIRECCION DE RECURSOS HUMANOS EN LA EMPRESA ALIMENTARIA oP 2,5
B | 33289 |LANZAMIENTO DE NUEVOS PRODUCTOS Y DECISIONES DE MARKETING EN LA EMPRESA ALIMENTARIA oP 2,5
TOTAL ECTS A CURSAR MATERIA 4 - GESTION DE AUDITORIAS Y RECURSOS PARA GARANTIZAR LA CALIDAD Y LA SEGURIDAD EN LA II.AA. 10
TOTAL ECTS A CURSAR MODULO 1 40

) ) 7 - PRACTICAS EXTERNAS B PRACTICAS EXTERNAS oP 8

MODULO 2 - PRACTICUM

8 - PRACTICAS DE INVESTIGACION B | 33293 |PRACTICAS DE INVESTIGACION oP 8

TOTAL ECTS A CURSAR MODULO 2 8

MODULO 3 - TRABAJO FIN DE ) )
h 9 - TRABAJO FIN DE MASTER B | 33294 |TRABAJO FIN DE MASTER TET 12
MASTER

TOTAL ECTS A CURSAR MODULO 3 12
TOTAL ECTS TITULACION 60
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